
Grand Tokaj Tokaj - Hungría

     

Tokaj-Hegyalja es la primera y una de las más bellas regiones vitivinícolas de Hungría, ocupando las 

suaves laderas meridionales de las colinas Zemplén. La combinación de una localización favorable, 

una tierra de origen volcánico, el sol otoñal y la humedad proveniente del río Bodrog constituyen el 

secreto de la calidad y el especial carácter del vino de Tokaj. Grand Tokaj es la principal bodega 

propiedad del estado húngaro, habiendo hecho las veces de guardián y protector de las tradiciones 

vitivinícolas de la Región Tokaj-Hegyalja, declarada Patrimonio Mundial de UNESCO en 2002. 

Tras haber operado antaño bajo el nombre de Tokaj Keresdedohaz, la bodega emprendió un proceso 

de modernización en 2013, con un claro compromiso de producir vinos de calidad. En la actualidad…

     

Propiedades: 70 hectáreas de viñedos en las suaves colinas de Tokaj, principalmente ubicados en los municipios de 

Tolcsva, Mád, Tarcal y Erdöbénye. Incluidos los pagos históricos de Kóvago, Szarvas y Szentvér. 

Las variedades cultivadas son Furmint, Hárslevelú, Sárga muskotály y pequeñas cantidades de Zeta, Gohér y Kövérszóló.

       

Grand Tokaj Furmint Seco 100% Furmint

Grand Tokaj Szamorodni Edes Furmint, Hárslevelü, Zeta y Kabar.

Grand Tokaj Aszú 5 puttonyos Vino base 100% Furmint. Variedades maceradas con botritis de Furmint, Hárslevelü, Zeta, Kabar, Kövérszölö y Sárga muskotály 

(Muscat amarillo). 

Grand Tokaj Aszú 6 puttonyos Museum Collection 1975 Vino base 100% Furmint. Variedades maceradas con botritis de Furmint, Hárslevelü, Sárga 

muskotály (Muscat amarillo). 

Grand Tokaj Aszú 5 puttonyos Museum Collection 1983 Vino base 100% Furmint. Variedades maceradas con botritis de Furmint, Hárslevelü, Sárga 

muskotály (Muscat amarillo). 

Grand Tokaj Aszú 5 puttonyos 25cl Vino base 100% Furmint. Variedades maceradas con botritis de Furmint, Hárslevelü, Zeta, Kabar, Kövérszölö y Sárga muskotály 

(Muscat amarillo). 


