Vinos con personalidad
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SIGNAL HILL

Western Cape
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[Fara los primerosg vinos de esia sec-
cion hemos viajado hasta Sudafrica,
v.mas concretamente a la zona de
Wester Cape. Agul nos encontramos
con las Bodegas Signal Hill v con
Su propietario y enclogo Jean Vin-
cent Hidon, une de los mas famosos
enologos de la zona. elaborador de
vVinos muy personales v mas sor-
preridertes, En sus apenas 3 haec-
tareas de vifiedo, produce unas 40
mil botellas al aho bajo 17 atiguetas
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difergnies, lo gue nos da una idea de
la diversidad v la gran capacidad dal
Jean Vincent Ridon. Del total de la
produccion, un 90% se dedica a Ia
exporiacion por todo el mundo, eso
gi, &N peguenas cantidades.

Fara Jean Vincert Ridon, francés de origen, su sspiritu v el de sus
VINGs se elaboran a |a

1izhera de Borgond, pero intantando buscar
8l lugar idoneo para cada cultiva. Para él no tiane sentido cultivar
G2 tedo en un solo vifiedo, hay que encontrar 2l mejor terrufio para
cadga variedad, no e mueve g| sentimiento economico sing [ pa-

Sion por [psvinos vy las particularidades que el fenruho les aporta

Trabaja jurto con cinco endlogos, buscando an pequenios cuvess,

ir al imite en lodos los aspectos, consiguiendo la maxinia expre-
sion de cada cepa v de cada varledad. Es un defensorde

aminima
intervencian en el vinedo, alegando que el % gue se pierde es mi-
nime e relacion a lo gue favina ls gz al final, el ierrufio se expresa

meior cuanta Imenos s& intgrviene,
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Lle esta bodega deslacamos dos vinos muy particulares, el Straw
wine, [vine de paille) o vine de paja, v e Créme de Téte, un mos-
calel de Algjandns con botrits noble.

Siraw wine 2001

Elaborado con las variedades
chenin blanc, sauwvignon bilanc v
otras (palomine y chardonnay).

Setrala de un vino duice, ela-
borado con un lango procesa:
primern 1as uvas han sido
vendimiladas un pooo antes de
memento maximo da madu-
racion para poder asegurarse
Lnd buena acidez v controlante
que todas |2s uvas astan ante-
ras sin ningtin dano. Luego se
axtiencsn sobre un eeno des
paja natural, gue proviene de
trioo arganico cultivado: Se daja
secar soprs esie lecho, con
unos toldos para que sea un
sacado lanto y favoreciendo la
alreacion entre [as uvas. Pooo a
noco 1as uvas se van deshidra-
tandao.,
uriE gran copcentracion de
aromas V azjcares, este pro-
ceso suele durar entre un mes
o mesy madio. Seguidaments

secando vy s produce

se recoge loda lauva junic a la
paja y Se prensa en unas pren-
sas verticales con anillos de
estanlia ¢ tipo cesta, para fa-
voracer la extraccion clel denso
liguide. Mas tards, ese mosto
rermentd en barricas de roble
francés duranie cuatro anos,
donde desarrolla los aromas tan
caraclensticos, gue racuerdan
a las nueces vy frulos secos. En
aefinitiva, es un vino dulce, con
UNos amaples regcuerdos de
nuaces y frulos secos con mial,
algunas notas suaves de made-
ras fosiagas, junto conh una leve
aciclez muy integrada v qus e
da frescura con tan salo 9.5 %
de alcehol. Se trata de un gran
caldo gue pueds casar muy
pien con alaunos guesos tino
Comta, parmesano regiane o
L chaddar curade. Congumo
optimo hasta el 2020,

Créme de Téte 2003
Vino elaborado 100% con la va-
riedad moscatel de Alejandrid,

Lauva s& vendimia a mano,
durante un perods ds unos
digz glas, selecoionands cada
veaz 500 las Uvas que estan
atectadas porla botitis noble.
de una manera muy regular,
gspues sigus sl Proceso
rorriial para la ebisncion ge
un vino dulcs de moscaiel,
Eneste ving podemaos desta-
cér a8 suaves notas de aro-
mas 2 rosas, fines talcos par-
fumados, ez un calao deiica-
da, fino v muwy agradable, de
un dulzor natural gue snvualye
2! palagar, dgjando un largo
reEcusrdo v unas ssnsaclonas
cde uvas pasas vy notas florales.
FHecuerdo de mermelada de
albaricogues secos y ur fehdo
de tostadas, perfecto para
tomar acompanando algunos
posires de suaves cremas y
nojaldres con frutas, tipe alba-
reodues 0 melocoionss con
una fina capa ds |
miel, v amblén
con Ln milhojas
ge fole v melo-

coionas asados.,
L ONSLMD optimo
hasta =] 20715,



